附件4：

关于部分检验项目的说明
一、4-氯苯氧乙酸钠

在豆芽生产中，4-氯苯氧乙酸钠的应用十分广泛，它可以促进豆芽下胚抽粗大，减少根部萌发，加速细胞分裂。但由于其对人体有一定积累毒性，国标已取消其作为食品添加剂的生产许可申请。
4-氯苯氧乙酸钠的残留会在人体内累积，长期食用会对人体产生蓄积危害。如使儿童发育早熟，女性生理发生改变，对人体有致癌、致畸的作用，即使有些危害不会在短时间内出现，但是长久沉积必然会给健康带来不利影响。
检出不合格的原因可能是：一是部分农户未了解国家规定的变更，继续使用此类药物；二是农户安全意识薄弱，无根豆芽便于清洗食用，市场需求大，为增加产量而添加；三是豆芽运输过程不耐贮藏，添加进去增加其抗逆性，并达到保鲜的目的。
二、酸价（以脂肪计）

酸价主要反映食品中油脂的酸败程度，油脂酸败产生的醛、酮类化合物长期摄入会对健康有一定影响。《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》（GB 19300-2014）中规定，炒货食品及坚果制品食品中酸价的最大限量为3mg/g。一般情况下，酸价超标的坚果与籽类食品，消费者在食用过程中能明显辨别出哈喇等异味，需避免食用。造成酸价不合格的原因，可能是由于原料把关不严、生产工艺不达标、产品储藏条件不当，特别是存贮温度较高时易导致食品中的脂肪氧化酸败。
三、镉（以Cd计）
镉（以Cd计）是最常见的重金属元素污染物之一。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，镉在大米中的最大限量为0.2mg/kg。造成农作物中镉超标的原因是由于农产品的生长环境被镉污染。主要是灌溉用水、土壤受到镉污染，导致农产品的镉含量超过国家标准。镉对人体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能导致肾和骨骼损伤等。
